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LAVA CAKE

Cu ciocolata belgiana

\ produsului:

Produs realizat cu ciocolatd reald
belgiand (26% continut de
ciocolatd reald in produsul finit).

Disponibil in saci de 5kg
Termen de valabilitate
de 9 luni

Depozitarea se face

infr-un loc racoros,
intre 5-20°

INGREDIENTE g

Patis'Coeur Fondant Chocolat 1000
Oud 250
Apad (50-60 °C) 250

Se mixeazd toate Se pun 100 g de compozitie
ingredientele timp in fiecare forma si se coace
de 4 minute la vitezd la temperatura de 180°C
medie cu paleta. fimp de 10 minute.

pentru
/ patiser-cofetar:

Timp de productie mic
Rata de succes foarte mare
Foarte usor de folosit

Produsele pot fi congelate sau depozitate in frigider
si reincalzite la cuptorul cu microunde oricand.
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