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Temperatura de 
topire: 45-48°C 
Temperatura de 
lucru:  
38-43°C
Răcire rapidă 
-5°C pentru 
a obține un 
luciu atractiv 
și ruptură 
specifică

Ambalare: 
Cutie din 

carton de 10 
kg cu sac din 

polietilenă
Termen de 

valabilitate: 12 
luni in ambalaj 

original

A se păstra 
într-un loc 
uscat și 
răcoros  
(15-20°C, 
max. 75% 
RH), fără 
mirosuri
străine, 
protejat de 
umiditate și 
lumină.

- -

Temperatura de 
topire: 45-50°C 
Temperatura de 
lucru:  
40-45°C
Răcire rapidă 
-5°C pentru 
a obține un 
luciu atractiv 
și ruptură 
specifică

Ambalare: 
Sac din hârtie 
multistrat de  

25 kg, cu 
pungă din 
polietilenă 

internă
Termen de 

valabilitate: 9 
luni in ambalaj 

original

A se păstra 
într-un loc 
uscat și 
răcoros  
(15-20°C, 
max. 75% 
RH), fără 
mirosuri
străine, 
protejat de 
umiditate și 
lumină.

- -

Temperatura de 
topire: 45°C
Temperatura de 
lucru: 40-42°C 
Ajustați 
temperatura 
de aplicare 
în funcție de 
grosimea dorită 
a stratului. După 
aplicare, răciți 
rapid produsul 
pentru a obține 
un finisaj lucios.

Ambalare: 
Sac din hârtie 
multistrat de  

25 kg, cu 
pungă din 
polietilenă 

internă
Termen de 

valabilitate: 9 
luni in ambalaj 

original

A se păstra 
într-un loc 
uscat și 
răcoros  
(15-20°C, 
max. 75% 
RH), fără 
mirosuri
străine, 
protejat de 
umiditate și 
lumină.

Temperatura de 
topire: 45°C
Temperatura de 
lucru: 40-42°C 
Ajustați 
temperatura 
de aplicare 
în funcție de 
grosimea dorită 
a stratului. După 
aplicare, răciți 
rapid produsul 
pentru a obține 
un finisaj lucios. 

Ambalare: 
Sac din hârtie 
multistrat de  

25 kg, cu 
pungă din 
polietilenă 

internă
Termen de 

valabilitate: 9 
luni in ambalaj 

original

A se păstra 
într-un loc 
uscat și 
răcoros  
(15-20°C, 
max. 75% 
RH), fără 
mirosuri
străine, 
protejat de 
umiditate și 
lumină.

Biscuiți lipiți/Fursecuri

Ganache

Croissante/Cornuri/ 
Batoane dulci

Croissante/Cornuri/ 
Batoane dulci
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Carat 
Coverflex

Green 
Pistachio

NOU

Glazură flexibilă, 
de culoare 
verde, cu aromă 
naturală de 
fistic, destinată 
decorărarii 
produselor de 
cofetărie și 
patiserie (ex: 
gogoși, eclere)

Glazură 
flexibilă pe 
bază de 
grăsime

verde fistic

•	 Flexbil
•	 Fără crăpături
•	 Ușor de tăiat
•	 Aderență excepțională
•	 NAFNAC
•	 Gust delicios
•	 Stabil la congelare/

decongelare

Carat 
Coverflex
Caramel

NOU

Glazură flexibilă, 
de culoarea 
caramelului, cu 
aromă naturală 
de caramel, 
destinată 
decorărarii 
produselor de 
cofetărie și 
patiserie (ex: 
gogoși, eclere)

Glazură 
flexibilă pe 
bază de 
grăsime

caramel caramel

•	 Flexbil
•	 Fără crăpături
•	 Ușor de tăiat
•	 Aderență excepțională
•	 NAFNAC
•	 Gust delicios
•	 Stabil la congelare/

decongelare
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Temperatura de 
topire: 45°C
Temperatura de 
lucru: 40-42°C 
Ajustați 
temperatura 
de aplicare 
în funcție de 
grosimea dorită 
a stratului. După 
aplicare, răciți 
rapid produsul 
pentru a obține 
un finisaj lucios.

Ambalare: 
Sac din hârtie 
multistrat de  

25 kg, cu 
pungă din 
polietilenă 

internă
Termen de 

valabilitate: 9 
luni in ambalaj 

original

A se păstra 
într-un loc 
uscat și 
răcoros  
(15-20°C, 
max. 75% 
RH), fără 
mirosuri
străine, 
protejat de 
umiditate și 
lumină.

Temperatura de 
topire: 45°C
Temperatura de 
lucru: 40-42°C 
Ajustați 
temperatura 
de aplicare 
în funcție de 
grosimea dorită 
a stratului. După 
aplicare, răciți 
rapid produsul 
pentru a obține 
un finisaj lucios. 

Ambalare: 
Sac din hârtie 
multistrat de  

25 kg, cu 
pungă din 
polietilenă 

internă
Termen de 

valabilitate: 9 
luni in ambalaj 

original

A se păstra 
într-un loc 
uscat și 
răcoros  
(15-20°C, 
max. 75% 
RH), fără 
mirosuri
străine, 
protejat de 
umiditate și 
lumină.
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Ciocolată 
veritabilă 
Belcolade
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 CIOCOLATĂ VERITABILĂ BELCOLADE

Belcolade este marca de ciocolată de calitate dedicată utilizatorilor profesioniști.
Ducem planeta înainte prin crearea de gusturi inovatoare și soluții durabile de ciocolată
care perturbă pozitiv industria ciocolatei în beneficiul oamenilor de pretutindeni.
Din 1988, clienții noștri se pot baza pe expertiza noastră în ciocolată belgiană și pe 
calitatea acesteia recunoscută în întreaga lume, pentru un succes sporit in afacerile lor.

Oferim o gamă largă de produse și servicii pentru a satisface nevoile clienților noștri
profesioniști și pentru a asigura cele mai înalte niveluri de servicii și calitate. Aceasta 
include formate de livrare care se potrivesc cel mai bine scopurilor dvs. De la lichid la 
butoni, blocuri, bucăți și boabe de diferite mărimi.

În căutarea unor alternative și produse mai sănătoase care contribuie la bunăstarea lor 
generală sau la o planetă mai bună, consumatorii își adaptează obiceiurile alimentare. 
Oferim, de asemenea, o gamă completă de soluții de ciocolată pentru sănătate și 
bunăstare, în conformitate cu tendințele consumatorilor: pe bază de plante, organice, 
cu conținut redus de zahăr și multe altele.

La Belcolade, ne străduim să fim un partener pentru clienții noștri la fiecare pas. De 
exemplu, împărtășim informații din cele mai recente tendințe ale consumatorilor, 
datorită raportării permanente a datelor consumatorilor Taste Tomorrow. 
Împărtășim inspirație cu noi rețete de produse finite și tutoriale. Ajutăm clienții să spună 
povestea din spatele bomboanelor lor de ciocolată cu elemente de comunicare 
pentru magazinele, ambalajele sau site-urile lor.
Echipa noastră de experți în ciocolată oferă suport tehnic, fie de la Centrul nostru 
internațional de ciocolată din Belgia, în masterclass-uri, online fie direct la clienții noștri.

Diverse forme

SĂNĂTATE ȘI BUNĂSTARE

*mii de bucăți/kg,  ** Î:3-6 mm, L:9-13 mm, l:10-15 mm, ***Î, L, l: 5-10 mm

8x1 kg
2x5 kg
15 kg 

2,5 kg
5 kg

A**
C***

K04 to K15*

APROAPE DE TINE

A BRAND OF 

PICĂTURI BLOCURI BUCĂȚI BOABE AȘCHII

FĂRĂ ZAHĂR
ADĂUGAT

FĂRĂ 
ZAHARURI

ETICHETĂ
CURATĂ

FĂRĂ
LECITINĂ

FĂRĂ 
LACTATE

VEGETAL



A FACE BINE E DE BUN GUST

La Cacao-Trace stăpânim procesul de fermentare pentru a ne asigura că produsele 

noastre din ciocolată și cacao au un gust excelent. Doing Good este obiectivul nostru, 

astfel încât fermierii Cacao-Trace să beneficieze de valoarea pe care o creează. 

Bonusul nostru unic de ciocolată și Premiul de calitate au ca rezultat un impact care 

schimbă viața fermierilor noștri de cacao.

DESCOPERĂ MAI MULTE PE CACAOTRACE.COM

VENITURI MAI MARI

Premiu de calitate

Bonus de ciocolată

EDUCAȚIE MAI BUNĂ

Construirea de școli noi

Noi instrumente 
educaționale

SĂNĂTATE MAI BUNĂ

Construirea unei noi 
maternități și fântâni de apă.
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Programul de sustenabilitate a fost lansat de grupul Puratos în anul 2016 și până acum 

a strâns peste 2 milioane de euro, sumă care a contribuit fie la suplimentarea veniturilor 

fermierilor cu două salarii, fie ca investiții în comunitățile locale. Astfel, prin programul 

Cacao-Trace™ s-au construit 6 școli, o maternitate și 23 de stații de apă potabilă pentru 

satele din Papua Noua Guinee, Vietnam și Coasta de Fildeș și s-au oferit 500 de burse 

școlare pentru copiii fermierilor înrolați în program.

Pe plan local, Puratos România își propune ca întreg portofoliu de ciocolată să aibă 

certificare de sustenabilitate Cacao Trace până în 2025. Produsele Belcolade cu 

certificare Cacao Trace creează valoare adăugată de la fermier la consumator, prin 

două elemente diferențiatoare – gustul superior obținut printr-un proces controlat de 

fermentare și veniturile suplimentare obținute din Bonusul de Ciocolată, care ajung 

direct la fermierii de arbori de cacao.
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PRODUSE CERTIFICATE CACAO-TRACE
Produs Descriere Caracteristici Aplicații Ambalare

BELCOLADE 
SELECTION 
NOIR 50%

Ciocolată 
neagră 
belgiană

•	50% conținut 
de masă de 
cacao

•	100% vanilie 
naturală

•	100% unt de 
cacao

berliner, donut, patiserie laminată închisă, 
patiserie laminată deschisă, gogoși, 
torturi și prăjituri în straturi, checuri, rulade, 
negresă, brioșă - cupcakes, brownie, 
mousse-uri și șarlote, cheesecake, tarte, 
eclair - choux, desert la pahar, specialități 
(macarons, bezele)praline înrobate, 
praline, trufe, figurine de ciocolată, drajeuri 
cu ciocolată, batoane de ciocolată, 
decor ciocolată

Sac 15 kg

BELCOLADE 
SELECTION LAIT

Ciocolată 
belgiană cu 
lapte

•	28,5% conținut 
de masă de 
cacao

•	100% vanilie 
naturală

•	100% unt de 
cacao

mousse-uri și șarlote, torturi și prăjituri în 
straturi, desert la pahar Sac 15 kg

BELCOLADE 
SELECTION 
BLANC

Ciocolată 
belgiană albă

•	30% conținut 
de unt de 
cacao

•	100% vanilie 
naturală

•	100% unt de 
cacao, fără 
adaos de 
alte grăsimi 
vegetale

praline înrobate, trufe, praline, figurine de 
ciocolată, drajeuri cu ciocolată, batoane 
de ciocolată, decor ciocolată

Sac 15 kg

BELCOLADE 
NOIR SUPREME

Ciocolată 
neagră 
belgiană

•	71% conținut 
de masă de 
cacao

•	100% vanilie 
naturală

•	100% unt de 
cacao

mousse-uri și șarlote, torturi și prăjituri în 
straturi, desert la pahar, praline înrobate, 
praline, trufe, figurine de ciocolată, 
drajeuri cu ciocolată, batoane de 
ciocolată, decor ciocolată

Sac 5 kg

BELCOLADE 
ORIGINS NOIR 
PERU 64%

Ciocolată 
neagră, single 
origin Peru, 
fără lecitină, 
cu aromă 
naturală de 
vanilie și cacao 
prăjită

•	64% conținut 
masă de 
cacao

berliner, donut, patiserie laminată închisă, 
patiserie laminată deschisă, gogoși, 
torturi și prăjituri în straturi, checuri, rulade, 
negresă, brioșă - cupcakes, brownie, 
mousse-uri și șarlote, cheesecake, tarte, 
eclair - choux, desert la pahar, specialități 
(macarons, bezele)praline înrobate, 
praline, trufe, figurine de ciocolată, 
drajeuri cu ciocolată, batoane de 
ciocolată, decor ciocolată

sac 15 kg
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PRODUSE CERTIFICATE CACAO-TRACE
Produs Descriere Caracteristici Aplicații Ambalare

BELCOLADE 
SELECTION 
NOIR  
CACAO-TRACE

Ciocolată 
neagră 
belgiană

•	55% conținut 
de masă de 
cacao

•	100% vanilie 
naturală

•	100% unt de 
cacao

berliner, donut, patiserie laminată închisă, 
patiserie laminată deschisă, gogoși, torturi și 
prăjituri în straturi, checuri, rulade, negresă, 
brioșă - cupcakes, brownie, mousse-uri și 
șarlote, cheesecake, tarte, eclair - choux, 
desert la pahar, specialități (macarons, 
bezele)praline înrobate, praline, trufe, 
figurine de ciocolată, drajeuri cu ciocolată, 
batoane de ciocolată, decor ciocolată

Sac 5 kg

BELCOLADE 
SELECTION LAIT 
CARAMEL  
CACAO-TRACE

Ciocolată 
belgiană 
cu lapte și 
caramel

•	34% conținut 
de masă de 
cacao

•	100% vanilie 
naturală

•	100% unt de 
cacao

berliner, donut, patiserie laminată închisă, 
patiserie laminată deschisă, gogoși, torturi și 
prăjituri în straturi, checuri, rulade, negresă, 
brioșă - cupcakes, brownie, mousse-uri și 
șarlote, cheesecake, tarte, eclair - choux, 
desert la pahar, specialități (macarons, 
bezele)praline înrobate, praline, trufe, figurine 
de ciocolată, drajeuri cu ciocolată, batoane 
de ciocolată, decor ciocolată

Sac 5 kg

BELCOLADE 
SELECTION LAIT 
CACAO-TRACE

Ciocolată 
belgiană cu 
lapte

•	35,5% 
conținut de 
masă de 
cacao

•	100% vanilie 
naturală

•	100% unt de 
cacao

berliner, donut, patiserie laminată închisă, 
patiserie laminată deschisă, gogoși, torturi și 
prăjituri în straturi, checuri, rulade, negresă, 
brioșă - cupcakes, brownie, mousse-uri și 
șarlote, cheesecake, tarte, eclair - choux, 
desert la pahar, specialități (macarons, 
bezele)praline înrobate, praline, trufe, figurine 
de ciocolată, drajeuri cu ciocolată, batoane 
de ciocolată, decor ciocolată

Sac 5 kg

BELCOLADE 
SELECTION 
AMBER 
CACAO-TRACE

Ciocolată 
belgiană cu 
gust deosebit 
de caramel 
sărat

•	30% masă 
de cacao

berliner, donut, patiserie laminată închisă, 
patiserie laminată deschisă, gogoși, torturi și 
prăjituri în straturi, checuri, rulade, negresă, 
brioșă - cupcakes, brownie, mousse-uri și 
șarlote, cheesecake, tarte, eclair - choux, 
desert la pahar, specialități (macarons, 
bezele)praline înrobate, praline, trufe, figurine 
de ciocolată, drajeuri cu ciocolată, batoane 
de ciocolată, decor ciocolată

Sac 4 kg

BELCOLADE 
SELECTION 
BLANC 
CACAO-TRACE

Ciocolată 
belgiană albă

•	30% masă 
de cacao

praline înrobate, trufe, praline, figurine de 
ciocolată, drajeuri cu ciocolată, batoane 
de ciocolată, decor ciocolată

Sac 5 kg

BELCOLADE 
STICKS 
CACAO-TRACE

Ciocolată 
belgiană 
neagră, sub 
formă de 
batoane

•	45% masă 
de cacao produse de patiserie și brutărie Cutie  

1,60 kg

Produs Descriere Caracteristici Aplicații Ambalare

BELCOLADE 
SELECTION 
NOIR 50%

Ciocolată 
neagră 
belgiană

•	50% conținut 
de masă de 
cacao

•	100% vanilie 
naturală

•	100% unt de 
cacao

berliner, donut, patiserie laminată închisă, 
patiserie laminată deschisă, gogoși, 
torturi și prăjituri în straturi, checuri, rulade, 
negresă, brioșă - cupcakes, brownie, 
mousse-uri și șarlote, cheesecake, tarte, 
eclair - choux, desert la pahar, specialități 
(macarons, bezele)praline înrobate, 
praline, trufe, figurine de ciocolată, drajeuri 
cu ciocolată, batoane de ciocolată, 
decor ciocolată

Sac 15 kg

BELCOLADE 
SELECTION LAIT

Ciocolată 
belgiană cu 
lapte

•	28,5% conținut 
de masă de 
cacao

•	100% vanilie 
naturală

•	100% unt de 
cacao

mousse-uri și șarlote, torturi și prăjituri în 
straturi, desert la pahar Sac 15 kg

BELCOLADE 
SELECTION 
BLANC

Ciocolată 
belgiană albă

•	30% conținut 
de unt de 
cacao

•	100% vanilie 
naturală

•	100% unt de 
cacao, fără 
adaos de 
alte grăsimi 
vegetale

praline înrobate, trufe, praline, figurine de 
ciocolată, drajeuri cu ciocolată, batoane 
de ciocolată, decor ciocolată

Sac 15 kg

BELCOLADE 
NOIR SUPREME

Ciocolată 
neagră 
belgiană

•	71% conținut 
de masă de 
cacao

•	100% vanilie 
naturală

•	100% unt de 
cacao

mousse-uri și șarlote, torturi și prăjituri în 
straturi, desert la pahar, praline înrobate, 
praline, trufe, figurine de ciocolată, 
drajeuri cu ciocolată, batoane de 
ciocolată, decor ciocolată

Sac 5 kg

BELCOLADE 
ORIGINS NOIR 
PERU 64%

Ciocolată 
neagră, single 
origin Peru, 
fără lecitină, 
cu aromă 
naturală de 
vanilie și cacao 
prăjită

•	64% conținut 
masă de 
cacao

berliner, donut, patiserie laminată închisă, 
patiserie laminată deschisă, gogoși, 
torturi și prăjituri în straturi, checuri, rulade, 
negresă, brioșă - cupcakes, brownie, 
mousse-uri și șarlote, cheesecake, tarte, 
eclair - choux, desert la pahar, specialități 
(macarons, bezele)praline înrobate, 
praline, trufe, figurine de ciocolată, 
drajeuri cu ciocolată, batoane de 
ciocolată, decor ciocolată

sac 15 kg
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PRODUSE FĂRĂ ZAHĂR ADĂUGAT

Produs Descriere Caracteristici Aplicații Ambalare

BELCOLADE 
GRAINS 
CACAO TRACE

Ciocolată 
neagră 
belgiană, 
sub formă de 
picături

•	51% conținut 
de masă de 
cacao

•	100% vanilie 
naturală

•	100% unt de 
cacao

berliner, donut, patiserie laminată închisă, 
patiserie laminată deschisă, gogoși, torturi și 
prăjituri în straturi, checuri, rulade, negresă, 
brioșă - cupcakes, brownie, mousse-uri și 
șarlote, cheesecake, tarte, eclair - choux, 
desert la pahar, specialități (macarons, 
bezele)praline înrobate, praline, trufe, figurine 
de ciocolată, drajeuri cu ciocolată, batoane 
de ciocolată, decor ciocolată

Sac 5 kg

BELCOLADE 
ORIGINS 
VIETNAM 73% 
CACAO TRACE 

Ciocolată 
neagră 
belgiană, 
de origine 
Vietnam

•	73% conținut 
masă de 
cacao, 

•	100% vanilie 
naturală, 

•	100% unt de 
cacao

berliner, donut, patiserie laminată închisă, 
patiserie laminată deschisă, gogoși, 
torturi și prăjituri în straturi, checuri, rulade, 
negresă, brioșă - cupcakes, brownie, 
mousse-uri și șarlote, cheesecake, tarte, 
eclair - choux, desert la pahar, specialități 
(macarons, bezele)praline înrobate, 
praline, trufe, figurine de ciocolată, 
drajeuri cu ciocolată, batoane de 
ciocolată, decor ciocolată

Sac 15 kg

BELCOLADE 
ORIGINS LAIT 
CAMEROON 
45%  
CACAO TRACE

Ciocolată cu 
lapte, single 
origin Cameroon, 
cu note subtile 
de caramel și 
cafea, provenită 
din agricultura 
sustenabilă 
Cacao Trace

•	45% conținut 
masă de 
cacao

berliner, donut, patiserie laminată închisă, 
patiserie laminată deschisă, gogoși, 
torturi și prăjituri în straturi, checuri, rulade, 
negresă, brioșă - cupcakes, brownie, 
mousse-uri și șarlote, cheesecake, tarte, 
eclair - choux, desert la pahar, specialități 
(macarons, bezele)praline înrobate, 
praline, trufe, figurine de ciocolată, 
drajeuri cu ciocolată, batoane de 
ciocolată, decor ciocolată

Sac 15 kg

BELCOLADE 
ORIGINS NOIR 
PHILIPPINES 
68%

Ciocolată 
neagră, single 
origin Philippines, 
cu note fructate 
tropicale de 
banana, ananas, 
fructul pasiunii 
încheind cu 
note de iarbă 
proaspătă și 
florale, provenită 
din agricultura 
sustenabilă 
Cacao Trace.

•	68% conținut 
masă de 
cacao

berliner, donut, patiserie laminată închisă, 
patiserie laminată deschisă, gogoși, 
torturi și prăjituri în straturi, checuri, rulade, 
negresă, brioșă - cupcakes, brownie, 
mousse-uri și șarlote, cheesecake, tarte, 
eclair - choux, desert la pahar, specialități 
(macarons, bezele)praline înrobate, 
praline, trufe, figurine de ciocolată, 
drajeuri cu ciocolată, batoane de 
ciocolată, decor ciocolată

Sac 15 kg

BELCOLADE 
ORIGINS PAPUA 
NEW GUINEA 
36%  
CACAO TRACE

Ciocolată albă, 
single origin 
Papua New 
Guinea, cu 
note de vanilie 
ce dezvăluie 
aromele de 
cumarin si 
piersică ce se 
întalnesc cu 
aromele intense 
de lapte si unt, 
provenită din 
agricultura 
sustenabilă 
Cacao Trace.

•	36% conținut 
masă de 
cacao

berliner, donut, patiserie laminată închisă, 
patiserie laminată deschisă, gogoși, 
torturi și prăjituri în straturi, checuri, rulade, 
negresă, brioșă - cupcakes, brownie, 
mousse-uri și șarlote, cheesecake, tarte, 
eclair - choux, desert la pahar, specialități 
(macarons, bezele)praline înrobate, 
praline, trufe, figurine de ciocolată, 
drajeuri cu ciocolată, batoane de 
ciocolată, decor ciocolată

Sac 15 kg
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PRODUSE FĂRĂ ZAHĂR ADĂUGAT
Produs Descriere Ambalare

BELCOLADE 
SELECTION 
NOIR  
NO SUGAR

Ciocolată neagră Belcolade, fără zahăr, îndulcită cu maltitol, provenită din 
agricultura sustenabilă Cacao-Trace.

Sac 5 kg

BELCOLADE 
SELECTION LAIT 
NO ADDED 
SUGAR

Ciocolată cu lapte Belcolade, fără zahăr adăugat, îndulcită cu maltitol, 
provenită din agricultura sustenabilă Cacao-Trace.

Sac 5 kg

BELCOLADE 
SELECTION 
BLANC NO 
ADDED SUGAR

Ciocolată albă Belcolade, fără zahăr adăugat, îndulcită cu maltitol, 
provenită din agricultura sustenabilă Cacao-Trace.

Sac 5 kg

Produs Descriere Caracteristici Aplicații Ambalare

BELCOLADE 
GRAINS 
CACAO TRACE

Ciocolată 
neagră 
belgiană, 
sub formă de 
picături

•	51% conținut 
de masă de 
cacao

•	100% vanilie 
naturală

•	100% unt de 
cacao

berliner, donut, patiserie laminată închisă, 
patiserie laminată deschisă, gogoși, torturi și 
prăjituri în straturi, checuri, rulade, negresă, 
brioșă - cupcakes, brownie, mousse-uri și 
șarlote, cheesecake, tarte, eclair - choux, 
desert la pahar, specialități (macarons, 
bezele)praline înrobate, praline, trufe, figurine 
de ciocolată, drajeuri cu ciocolată, batoane 
de ciocolată, decor ciocolată

Sac 5 kg

BELCOLADE 
ORIGINS 
VIETNAM 73% 
CACAO TRACE 

Ciocolată 
neagră 
belgiană, 
de origine 
Vietnam

•	73% conținut 
masă de 
cacao, 

•	100% vanilie 
naturală, 

•	100% unt de 
cacao

berliner, donut, patiserie laminată închisă, 
patiserie laminată deschisă, gogoși, 
torturi și prăjituri în straturi, checuri, rulade, 
negresă, brioșă - cupcakes, brownie, 
mousse-uri și șarlote, cheesecake, tarte, 
eclair - choux, desert la pahar, specialități 
(macarons, bezele)praline înrobate, 
praline, trufe, figurine de ciocolată, 
drajeuri cu ciocolată, batoane de 
ciocolată, decor ciocolată

Sac 15 kg

BELCOLADE 
ORIGINS LAIT 
CAMEROON 
45%  
CACAO TRACE

Ciocolată cu 
lapte, single 
origin Cameroon, 
cu note subtile 
de caramel și 
cafea, provenită 
din agricultura 
sustenabilă 
Cacao Trace

•	45% conținut 
masă de 
cacao

berliner, donut, patiserie laminată închisă, 
patiserie laminată deschisă, gogoși, 
torturi și prăjituri în straturi, checuri, rulade, 
negresă, brioșă - cupcakes, brownie, 
mousse-uri și șarlote, cheesecake, tarte, 
eclair - choux, desert la pahar, specialități 
(macarons, bezele)praline înrobate, 
praline, trufe, figurine de ciocolată, 
drajeuri cu ciocolată, batoane de 
ciocolată, decor ciocolată

Sac 15 kg

BELCOLADE 
ORIGINS NOIR 
PHILIPPINES 
68%

Ciocolată 
neagră, single 
origin Philippines, 
cu note fructate 
tropicale de 
banana, ananas, 
fructul pasiunii 
încheind cu 
note de iarbă 
proaspătă și 
florale, provenită 
din agricultura 
sustenabilă 
Cacao Trace.

•	68% conținut 
masă de 
cacao

berliner, donut, patiserie laminată închisă, 
patiserie laminată deschisă, gogoși, 
torturi și prăjituri în straturi, checuri, rulade, 
negresă, brioșă - cupcakes, brownie, 
mousse-uri și șarlote, cheesecake, tarte, 
eclair - choux, desert la pahar, specialități 
(macarons, bezele)praline înrobate, 
praline, trufe, figurine de ciocolată, 
drajeuri cu ciocolată, batoane de 
ciocolată, decor ciocolată

Sac 15 kg

BELCOLADE 
ORIGINS PAPUA 
NEW GUINEA 
36%  
CACAO TRACE

Ciocolată albă, 
single origin 
Papua New 
Guinea, cu 
note de vanilie 
ce dezvăluie 
aromele de 
cumarin si 
piersică ce se 
întalnesc cu 
aromele intense 
de lapte si unt, 
provenită din 
agricultura 
sustenabilă 
Cacao Trace.

•	36% conținut 
masă de 
cacao

berliner, donut, patiserie laminată închisă, 
patiserie laminată deschisă, gogoși, 
torturi și prăjituri în straturi, checuri, rulade, 
negresă, brioșă - cupcakes, brownie, 
mousse-uri și șarlote, cheesecake, tarte, 
eclair - choux, desert la pahar, specialități 
(macarons, bezele)praline înrobate, 
praline, trufe, figurine de ciocolată, 
drajeuri cu ciocolată, batoane de 
ciocolată, decor ciocolată

Sac 15 kg

Produs Descriere Caracteristici Aplicații Ambalare

BELCOLADE 
SELECTION 
WHITE PLANT-
BASED CACAO 
TRACE

Cuvertură de 
ciocolată albă 
vegană, cu gust 
puternic și textură 
cremoasă, cu 
arome subtile 
de nuci și vanilie, 
accentuate de 
note delicate de 
miere, provenită 
din agricultura 
sustenabilă 
Cacao Trace

•	36% conținut 
masă de 
cacao 

praline înrobate, trufe, praline, figurine de 
ciocolată, drajeuri cu ciocolată, batoane 
de ciocolată, decor ciocolată

Sac 5 kg

BELCOLADE 
SELECTION MILK 
PLANT-BASED 
CACAO-TRACE

Cuvertură de 
ciocolată, cu 
gust asemănător 
ciocolatei cu 
lapte, echilibrat 
și textură 
cremoasă, cu 
note fine de 
cacao, provenită 
din agricultura 
sustenabilă 
Cacao Trace.

•	46% conținut 
masă de 
cacao

berliner, donut, patiserie laminată închisă, 
patiserie laminată deschisă, gogoși, 
torturi și prăjituri în straturi, checuri, rulade, 
negresă, brioșă - cupcakes, brownie, 
mousse-uri și șarlote, cheesecake, tarte, 
eclair - choux, desert la pahar, specialități 
(macarons, bezele)praline înrobate, 
praline, trufe, figurine de ciocolată, 
drajeuri cu ciocolată, batoane de 
ciocolată, decor ciocolată

sac 5 kg
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Alte 
ingrediente

Noix Pecan Hach 
Small Medi

Nois.Blanchies 13/15 
IGP Piemont 

Belcolade Grains Noir C501-
U:K10 - Pepite de ciocolată 

neagră pentru incluziuni

Cacao-Trace BELCOSTICK 
44% 8CM - Sticks din 

ciocolată neagră, 8 cm

Pistaches Vertes – Fistic 
de Iran

Eclats Caramel Beurre 
Salé - Bucăți crocante de 

caramel sărat

Amandes Effi  lees Californie- 
Fulgi de migdale California, 

gata de utilizat

Amandes Rapees - 
Făină de migdale
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FOOD
INNOVATION
FOR GOOD

PuratosRomania

puratos_romania

@puratosromania6001

www.puratos.ro
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