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PROCESUL DE
FERMENTARE

TERROIR . & USCARE LA
R&manem fideli notelor 1 SOARE

originale de aroma ale IeE Dezviluirea aromelor
diferitelor tipuri de premium in Centrele Locale

S de Post-Recoltare, in stransa

colaborare cu fermierii locali,

MAIESTRIE SI
TRADITIE IN
CIOCOLATA "

Peste 30 de ani de

experientd in crearea

retetelor de ciocolata cu
boabe de cacao si cel mai bun gust si
lucrabilitate pentru

57 : ' . Cacao-Trace L
R, cultivate profesionisti.
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EMBARK A JOURNEY TO
THE ORIGINS OF TASTE

Vietnam Noir 73%

Philippines Noir
68%

Papua New Guinea Blanc
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Peru Noir 64%

Cameroon Lait 45%
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"Boabele noastre provinin
principal din Delta Mekong,
adesea denumita ,Mica
Venetie” a Asiei. Colaboram
indeaproape cu plantatii
mici, detinute de familii, care
isi cultiva boabele cu o grija
deosebita.

Terroir-ul acestei regiuni

este ideal pentru cultivarea
cacao de tip Trinitario. Solul
cu pH scazut confera
cacao-ului acea nota
delicioasa si acida.

Datorita procesului nostru
unic de fermentare
Cacao-Trace, am reusit sa
pastram aciditatea naturala
a boabelor de Trinitario si sa
evidentiem aromele unice.
Expertii nostri locali in
fermentare din provincia Bé
'n Tre garanteaza
y : | e R \ intotdeauna expresia
BN A - 3 ey, € s - R S e e completa a aromei boabelor.
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FRUCTATE

citrice

NOTE
NUCI
coffee
wood
PAMANTII

acid

CACAO
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cacao-trace

Noir Vietnam 73%
Cacao-Irace

Belcolade Origins Noir Vietham 73% Cacao-Trace
este o ciocolata neagra care copleseste simturile cu
gustul pronuntat si acid al boabelor de cacao
Trinitario, notelor de citrice, de cafea usoara si
tonurilor calde de lemn. Garantata de expertii nostri

Cacao-Trace din Bé&'n Tre.
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Experimentati esenta
Filipinelor, unde cacaua
sopteste povesti despre
mostenire si va aduce o
senzatie de indulgenta pura.

« Incorporata in peisajele fertile
ale acestui arhipelag tropical,
renumita varietate de cacao
Trinitario este cultivata pentru
gustul sau exceptional.

Expertii in cacao Cacao-Trace
au calatorit in intregul
arhipelag pentru a-si indrepta
atentia in cele din urma
asupra arborelui de cacao
exceptional crescut in
plantatiile sarutate de soare
de pe insula sudica Mindanao,
in zonele Calinan, San Isidro si
Mati.

Pentru a pastra acest tezaur
unic, boabele umede sunt
procesate in centre de
fermentare dedicate, in cutii
7 by e de lemn, cu un proces adaptat
LI LA <Al 3 ' terroir-ului si climatului.
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FRUGTATE

ananas

red berries

VEGETAL

larba
proaspata

FLORAL

flori

piper
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cacao-trace

Noir Philippines 68%
Cacao-Trace

Aceasta ciocolata neagra se mandreste cu o combinatie
placuta de arome fructate, cu arome dominante de fructe
tropicale precum ananas, banane si fructul pasiunii,
completata de fructe rosii si uscate. Profilul de aroma este

imbogatit si mai mult cu note proaspete de iarba si florale,
evidentiate de o atingere de piper.

BELCOLADE



&

« Cultivata pe versantii abrupti
ai muntilor de-a lungul raului
magnific Sepik, cacao
cultivata in Papua Noua
Guinee imbratiseaza in mod
unic calitatile rare ale solului
din Pacific. Ciocolata
standard din Papua Noua
Guinee are in mod obisnuit o
aroma afumata.

« Traditional, boabele sunt
uscate cu foc de lemne, ceea
ce duce la contaminarea
incrucisata a fumului. Pentru
a schimba aceasta situatie,
ne-am adresat autoritatilor
locale cu Cacao-Trace si ni
s-a permis sa folosim propria
noastra tehnica de uscare la
soare. Aceasta metoda,
folosita in niciun alt loc din
Papua Noua Guinee,
pastreaza aroma naturala
exceptionala a boabelor de
cacao.
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DULCE

vanilla

LAPTE

Lapte gatit

NOTE
migdale NUCI

anason

CONDIMENTAT

QAT

cacao-trace

Blanc Papua New
Guinea 36%
Cacao-Trace

Uimitoarea noastra ciocolata alba dintr-o singura
origine, realizata cu vanilie din Papua Noua Guinee,
dezvaluie arome bogate de cumarina, piersica si note
balsamice. Aceasta aroma complexa de vanilie se
intalneste cu arome intense de lapte gatit si note
untoase. Subtonuri de migdale si anason completeaza
delicat aceasta experienta de gust unica.

Aceasta ciocolata se bazeaza pe untul de cacao
segregat Cacao-Trace din Papua Noua Guinee pentru
a asigura ca Bonusul de Ciocolata este distribuit direct
si integral comunitatilor locale de fermieri.
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* Tnconjurate de o varietate de
peisaje, de la coaste frumoase pana
la munti impunatori, de la deserturi
la paduri tropicale luxuriante Si
savane, locuite de o viata salbatica
vibranta si colorata, Camerun este
"Africa Tn miniatura", cuprinzand
toata bogatia peisajului african.

* Nascut la inima tarii, fluviul
puternic Sanaga, in confluenta cu
raul Mbam, formeaza o bazine
hranitoare Si fertile, oferind conditii
ideale pentru prosperitatea
plantatiilor de cacao.

 Datorita fermentarii controlate
Cacao-Trace, boabele de Trinitario
cu culoare rosie, specifice acestei
regiuni, pot dezvalui intregul
potential al notelor intense Si
vibrante de cacao
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Lait Cameroon 45%
Cacao-Irace

Nascut din solul luxuriant al vailor raului Sanaga, boabele
rosii de Trinitario, atat de caracteristice acestei regiuni, sunt
procesate si fermentate conform standardelor ridicate de
calitate ale Cacao-Trace.

Ca rezultat, intalniti aceasta ciocolata cu lapte surprinzator
de intensa, care ofera note adanci de cacao pradjit fin
echilibrate de arome de lapte gatit si caramel, pentru a se
incheia cu o atingere delicata de fructe uscate.

LAPTE

FRUCTATE

citrus
cooked milk
raisin
CACAO
roasted
caramel
DULCI
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« Am cautatin sus siinjosin
intreaga Peru pentru a gasi
cele mai exceptionale boabe
de Criollo si Trinitario. Aceasta
cautare a dus la o ciocolata
exceptionala.

« Amazonul este leaganul
plantatiilor de cacao;
fertilitatea sa a dus la
biodiversitatea de cacao pe
care o cunoastem astazi. Prin
urmare, nu este surprinzator
faptul ca Peru ocupa un loc
unic in istoria ciocolatei. Ne
bazam pe bogata mostenire a
tarii si pe experienta
traditionala a fermierilor
peruvieni locali pentru a
produce ciocolata care te
duce Tnapoi la radacinile
istoriei si gustului boabei de
cacao.
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Fructe uscate

stafide

Noir Peru 64%
acid
Pentru o ciocolata neagra absolut irezistibila, incercati -

Belcolade Origins Noir Peru 64%. Nicio alta ciocolata nu
reuseste atat de bine si placut sa imbine aromele tentante
ale bogatei mosteniri de plantatii de cacao din Peru si
sdlbaticia primejdioasa a Amazonului.

Prin amestecarea boabelor de cacao Criollo si Trinitario, am
creat o ciocolata neagra fara egal, cu un gust usor acid de
cacao, imbogatit cu note de stafide si smochine uscate.

O data gustata, niciodata uitata.
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