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UNIVERSUL
PURATOS

... la nivel global

« Peste 9.000 angaijatiin
tfoatd lumea

* 980 de cercetatori si
specialisti tehnici

¢ 2,2% din venituri investite

in cercetare-dezvoltare

* 90 de subsidiare prezente

n 69 tari

e 59 de unitati de productie
n 44 de 1dri

» 81 de Centre de Inovatie
in toatd lumea

e Produse Puratos disponibile
in peste 100 de tcri

... In Romania

e Peste 140 de angajati

* 13 specialisti in cercetare-
dezvoltare si consilieri tehnici

e Prezentd pe piatd de peste

25 de ani

¢ 1 depozit central si alte
10 in marile orase

o | fabricd cu multiple linii
de productie

e 2 Centre de Inovatie in
Bucuresti si Cluj Napoca

e Acoperire nationald prin
10 filiale si 2 distribuitori
exclusivi




Inovatia in alimentatie inseamna
energie pentru bine si, din acest
motiv facem constant eforturi
pentru a creste impactul nostru
pozitiv prin crearea de solutii
alimentare inovatoare care sustin
sandtatea si bundstarea si care
contribuie la dezvoltarea
afacerilor, a clientilor,

a tuturor oamenilor si la
conservarea planetei.
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Food Innovation for Good




CENTRELE DE
A PURATOS

Venim in sprijinul partenerilor nostri brutari, cofetari
si ciocolatieri oferindu-le acces la cele mai
moderne echipamente, expertiza si formare
specializata, dar si la cercetare amdanuntiitd privind
tendintele infernationale de consum.

Te invitdm sa descoperi cele 2 Centre
de Inovatie Puratos Romania, din
Bucuresti sau Cluj-Napoca, cadrul
perfectin care credm produse si solutii
ce conftribuie la succesul afacerii tale!




INOVATIE

~ stabilim obiective de profitabilitate, care pot fi analizate si evaluate pentru
toate categoriile de produse si elabordm strategii de implementare

N
I m r n o~ < intelegem care sunt cele mai importante caracteristici ale fiecaruia dinfre
p e U q produsele tale

dezvoltam solutii personalizate care vor permite crearea produselor care
- atrag in mod direct publicul tau tinta
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Puratos,

gazdele atelierelor

LAURENTIU HOLTMAN

Cu o experientd de peste 12 ani in cadrul
Puratos Romania, Laurentiu Holtman continud
sG descopere cu acelasi entuziosm ca la
nceput arta brutdritului si sa inspire zi de zi zeci
de brutari la fel de pasionati.

li place sa experimenteze retete si tehnici
inedite, de la mixuri de fdinuri pdnd la
incluziunile de fructe uscate sau chiar
aromatizarea prin addugarea condimentelor,
astfel cad acum are in portofoliul personal 3
maiele pe care le creste cu interes major.

i place sa

CIPRIAN DINU

Cand vorbim despre creatiile din brutdrie,
Ciprian Dinu, consilier tehnic Puratos
Romania, este de pdrere cd inspiratia vine
exersand cat mai mult.

A invatat meserie Incd din adolescentd,
lucrdnd n  domeniul hotelier, unde
produsele trebuie sa fie mereu impecabile.
E mereu atent atét la tehnica de lucru,
la materile prime, dar si la procesele
tehnologice.

inoveze, sa-si foloseasca
imaginatia pentru a gasi variante optime
pentru nevoile clientilor.

LUCIAN BADEA

Meseria de brutar aimbrdatisat-o1n 2005, cénd
a pus prima datd ména pe un aluat, iar de
atunci, Lucian Badea, consilier tehnic Puratos
Romadnia, nu conteneste sa descopere
tainele panificatiei.

Cu toate cd se mandrea cu o experientd de
peste 10 aniin domeniu, Lucian afirmd cad la
Puratos ,,am reinceput sd ma indragostesc
de brutdrit pentru ca aici am avut ocazia sd
intelegin profunzime secretele uneiretete de
succes”.

Lucian se bazeazd mult pe cercetare pentru
a fila curent cu noile tendinte, dar si pentru a
raspunde prompt nevoilor pietei. o
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Puratos,

DIANA CHIRITA

Ambasador al ciocolatei sustenabile Cacao-
Trace si un adevdrat sensei In tehnicile de
glazurare cu ciocolatd, Diana Chiritad are opt
ani de experientd in domeniul cofetdriei si este
cunoscutd pentru abordarea ei efervescentad si
creativa asupra ciocolatei.

Se ghideazd dupa doud principii ,Jn viatd
nu existd nu pot, existd nu vreau.” si ,,Orice
problemd are o solutie.” E ambitioasd si iubeste
provocdrile. lar noi o iubim mai ales pentru
mousse-urile de ciocolatd in care include
combinatii surprinztoare de arome.

CRISTINA STANCU

Cand vorbim despre credtiile de ciocolatd,
Cristina Stancu, Ambasador Cacao-Trace,
crede ca cel mai important este sa ofere
din stiinta, indemanarea si energia ei.

Timp de cinci ani, de cand face parte din
echipa Puratos, a dezvoltat sute de refete
de cofetarie si a calatorit pentru tot atétea
demonstratii practice, invatédndu-i pe clienti
tehnicile de lucru cu ciocolata autentic
belgiand Belcolade.

Cristina le recomandd tuturor cofetarilor sa
simtd si sa vorbeascd cu ciocolata - atunci
cand creeazad.

gazdele atelierelor

CRISTIAN GAE

Ambasador al ciocolatei sustenabile
Cacao-Trace si un cunoscut maestru al
pralinelor, Cristian Gae se foloseste de cei
20 ani de experienta in cofetdrie pentru a
intelege perfect nevoile clientilor, limitarile
lor tehnice, posibilitdtile reale de lucru si,
mai ales, volumul de muncd pe care il

au zi de zi. Pe lGngd adaptare, considerd
cd un bun consilier in tehnica de lucru

cu ciocolatda are nevoie si de flexibilitate
pentru a satfisface fiecare necesitate in
parte.
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10 MARTIE 2022

OZONAC S|
ALUAT

Afla secretul cozonacilor pufosi,

retete simetode de preparare diferite, care cu siguranid
vor face diferenta dintre un cozonac obisnuit si cozonacul
ca la mama acasd pe care si-l doresc consumatorii.

Ce se infampla la atelier?

Descoperi cum inovatiile Puratos, maiele si creme, i

pot usura munca in brutdrie, cum pdstrezi prospetimea
produselor pentru o perioadd indelungatd siin acelasi fimp
fe bucuri de un gust autentic si savuros!

Beneficii in brutaria ta

Tti diversifici portofoliul de specialitati din aluaturi dulci cu
produse care fac diferenta.






PAINI

Consumatorii preferd gusturile autentice si ingrediente naturale:
maia, seminte, cereale anfice. *

6 APRILIE 2022
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Pdinea cu aspect rustic este in topul preferintelor si e cautatd tof
mai mult, proaspdtd sau ambalatd.*

* Studiul Taste Tomorrow 2021

Ce se infampla la atelier?

Deslusim tainele maielei si discutdm despre cum maiaua te poate
ajuta sa realizezi un portofoliu variat de specialitati de pdini, cu
gusturi si fexturi aparte, dar si cum poti da o amprentd unica
produselor de panificatie.

Beneficii in brutaria ta

Creezi pdini cu semnaturd proprie, cu profil de aromad personalizaft,
pe care consumatorii le vor aprecia.



RUSTICE

Retete
P&ine frantuzeascd cu maia

Franzeld rustica

P&ine rusticd cu maia,
seminie si cereale

P&ine cu maia si cartofi

P&ine cu secard si maia




26 MAI 2022

2. CRAZY CROISSANT
4 ‘“4’

Textura da gustul

< < = dinfre consumatori
o . e
/ﬂ/S({/ sunt dispusi s&
. ) . //1® ) incerce alimente

cu texturi diferite.
Textura este acum un criteriv important
in luarea deciziei. Consumatorii acordd
la fel de multd atentie unei texturi
speciale, delicioase si atragatoare
precum acordd atentie gustului. *

* Studiul Taste Tomorrow 2021



Reinventeaza croasantul clasic,
da-i un touch fantastic!

Ce se intampla la atelier?

Ne jucdm cu texturi, umpluturi, arome, culori diferite si indrdznim
s adaugdm si ingrediente exofice, fransformdnd croasantul intr-o
operd de arta.

Beneficii in afacerea ta

Tti diversifici oferta si iesi in evidentd jucandu-te cu forme, tehnici si
umpluturi variate.

Retete

Lemon pie
Cookies & cream
Spiced apple
Chocolate & nuts
Pain au chocolat

Produse Puratos
Easy Croissant
e Mimetic Primeur 10% Butter
Sunset Glaze CL
Harmony Sublimo Glaze & Go
Belco Sticks CT
Topfil
Deli
Passionata
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UTRITIVE
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CU SEMINTE $I MAIA

Invata aldturi de noi cum s& radmai in topul preferintelor
consumatorilor oferind pd&ine de inaltd calitate, cu
valoare addugata, cu un profil nutritional imbunatatit

si un gust deosebit!

Retete
Baghetd energy

Rusticd cu maia,
seminte si cereale
Torsade cu germeni
de grdu si cartofi
Multicereale cu
secard

Ciabatta cusecard GOmG.SOfTQFOIn
incoltita * O-tentic

* Sapore Alcina Tempo

Produse Puratos




PAINE CU MAIA

Proces de fermentare indelungata

P& "
9ine delicios de nutifiv®

Consumatorii prefera painea cu beneficii pentru sanatate si care
le confera o stare de bine, cum ar fi pdinea cu maia, cu dospire
indelungata.




Ce se intampla la atelier?

Descoperi misterele procesului de fermentatie de peste noapte,
secrete, tehnici si metodele ce tfrebuie aplicate dar si ce ingrediente
sunf recomandate pentru un produs de succes.

Beneficii in brutaria ta

Tti imbogatesti portofoliul cu produse realizate intr-o
manierd sandtoasad, cu ingrediente de cea mai bund
calitate, care conferd beneficii nutritionale multiple.

Retete

Pdine frantuzeascad
Cu maia

Franzeld rustica

Rustica cu maia,
seminte si cereale
P&ine cu maia si
cartofi

P&ine cu secard si

Produse Puratos
maia * Gama Softgrain

Ciabatta cu secarg =~ * O-fentic
incolfita » Sapore Alcina Tempo




2 MARTIE 2022

TRADITIA

Aducem mai aproape de
consumatori, in cofetaria

ta, savoarea si rafinamentul
prajiturilor frantuzesti realizate
cu ingrediente autentice

de inalta calitate!
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COFETARIEI FRANTUZESTI

Cu o experientd de peste 65 de aniin aprovizionarea si transformarea
diferitelor tipuri de nuci, la Puratos, fratdm, prdjim si amestecam cele
mai bune materii prime pentru a crea creme si mixuri delicioase,
ingrediente de bazd care va vor incdnta clientii siii vor face sa

revind cat mai des in cofetdria ta.

Cream impreuna retete noil

- 1‘“ {
Retete & :
: 4 =
Tarte -

=

Mousse-uri
Choux
Gustari

Produse Puratos
e Gama Praliné PatisFrance

e Gama Pralicrac PatisFrance
Gama Miroir
Belcolade
Gama Starfruit PF
Creme & topping-uri vegetale

Entremets



Impreuna le reinventam!

Pastradm gustul savuros, dar poate le ddm un nou look, le
addugdam ingrediente noi sau pur si simplu le imbundatatim
profilul nutritional, explordm noi arome si texturi.




COFETARIEI CLASICE

Clasic dar fantastic

g,

Retete
NelZelglgle!
Joffre
Amanadind
Regina Maria
Ecler

Padurea Neagrd

Tart Tatin
Dobos

Profiterol
Pavlova



7 OCTOMBRIE 2022

TAINELE

Gustul si aspectul sunt criteriile
esentiale in alegerile iubitorilor
de ciocolata.

Ciocolata ramane mereu in topul
preferintelor consumatorilor, fie ca
vorbim de ciocolata veritabild sau
ciocolata cuverturd, neagrad, albag,

cu lapte sau alte arome.




CIOCOLATEI

Descoperim cele mai noi tehnici de a ,,amplifica”, prin aspect, gustul
produselor de cofetdrie pe bazd de ciocolata.

Imbindm armonios aspectul cu aroma, textura si aportul nutritional
pentru a crea experiente gustoase si vizuale autentice.

Deserturile tale pe bazd de ciocolatd se tfransformad in produse vedetqd,

iubite si instagramabile.

Retete ’
Tarte -

Torturi ’/_\\

Mousse-uri

Entremets

Eclere & choux
Praline

26
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DESERTURI

Consumatorii considerd ca alimentele pe bazd
de plante - vegane - sunt bune pentru sanatate
si pentru planetd. Acestia devin tot mai constienti
de ceea ce mandnca si cautd versiuni pentru
produsele de cofetdrie pe bazd de plante, cum
ar fi ciocolata si prdjiturile — echilibordnd “binele
cu raul”.

Hai s& invatadm cum poate fi addugat un plus

de sandatate in retetele dulci, cum identificam
ingredientele valoroase si cu potential, folosindu-ne
in acelasi timp imaginatial

Inspira-te si creeaza din produsele vegane o
modalitate facild pentru consumatori de a trece la
un stil de viatd mai sanatos.



VEGANE

Alatura-te celui mai actual trend!

Creeaza produse de rasfat pe bazda de plante si
evidentiaza beneficiile care sunt ,mai presus de
nutrifie”!

Produse Puratos
Gama PatisFrance
Gama Deli

Gama Miroir

Retete Gama Decorcrem
Torturi Carat

Tarte Belcolade
Gustari Topfil
Mousse-uri Gama de solutii pentru

Entremets blat
Creme si topping-uri
vegetale




23 NOIEMBRIE 2022

DESERTURI FESTIVE

Lasa-te inspirat de creatiile
de cofetarie din colectia
noastrd de Craciun, realizate
de colegii nostri, consilieri
tehnici: Diana Chirita,
Cristina Stancu, Cristian Gae.



DE CRACIUN

Impreund credm experiente savuroase care sa-i
rasfete pe consumatori, amintindu-le de bucuriile
copilariei in vremea sarbatorilor de iarna.

Retete

Torturi Produse Puratos
Gama PatisFrance
Gama Deli

Gama de solutii pentru
Entremets blat

Tarte
Gustari
Mousse-uri

Gama Miroir

Gama Decorcrem
Gama Topfil

Creme si topping-uri
vegetale

Gama Carat

Gama Belcolade
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OV CCEWNTOTE EN
cacaotrace

PRETUIM CIOC
SUSTENABILA

Sustinem dezvoltarea durabild a culturilor de
cacao prin programul Cacao-Trace, un program
unic de sustenabilitate care oferd sprijin fermierilor
de cacao si, in acealasi fimp, ridicd standardele
de calitate a boabelor. Programul nostru
Cacao-Trace are toate elementele clasice ale
programelor de certificare sustenabild, dar este
unic pentru ca se concentreazd pe gustul superior
al boabelor de cacao, obtinut printr-un proces de
fermentare controlatd, si pe un exira ,,Bonus de
Ciocolatd™ oferit fermierilor. Astfel, crestem veniturile
si standardele de viatd ale fermierilor si salvam
ciocolata cu gust deosebit!




TASTE TOMORROW

Taste Tomorrow este cel cel mai amplu studiu de piatd pentru
producdtorii din industria de brutdrie, patiserie si cofetdrie.

Oferd posibilitatea de aintelege in profunzime piata actuala si
tendintele viitoare, ilustrnd date despre comportamentele, obiceiurile si
opfiunile consumatorilor.

Acest studiu extins are la bazd o metodologie de lucru complexd, ce
combind cercetarea calitativd cu cea cantitativa si se desfasoard o
; datd la trei ani cu scopul de a intelege modul in care consumatorii
S‘tetomorrow determind aparifia noilor produse, pornind de la exemple reale care
by Puratos aratd cum Tsi fac alegerile acestia, cum selecteaza si cum verifica
informatia.

Rezultatul ¢
O nouad perspectiva asupra asteptarilor

consumatorilor privitor modul in care
aliementele sustin sandtateq,

INTELEGEREA
CONSUMATORILOR
STA LA BAZA TUTUROR
DEMERSURILOR NOASTRE.

@

crearea unor servicii, experiente
si instrumente digitale care
sfimuleazd inovatia in
panificatie, patiserie

i ciocolaterie.



Fa-ti cont MyPuratos si
bucura-te de beneficii!

» Comanzi online produsele
Puratos oricGnd, de oriunde

» Salveziretetele favorite

e Descarci documentele
tehnice de produs

e Veziistoricul tuturor
comenzilor tale




inscrie-te la atelierele noastre si impr
crea solutii alimentare inovatoare car
sanatatea si bunastarea consumatoril

Atelierele se desfasoara la
Centrul de Inovatie Puratos din Tunari, ”
Soseaua de Centura, nr 25, lifov |




Puratos Pro?:l SRL

Sos. de Centurd nr. 25, 077180, Sat Tunari,

Com. Tunairi, jud. lIfov, Romania
Tel.: +40 727 221 221
WWW.puratos.ro

(f) Puratos Romania
puratos_romania
o Puratos Romania
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